
Gran  Ce n o n e

Info e prenotazioni :  r i s torante@parcodel lestel le .net  |  0874 744622 - 339 2342578

M A R T E D Ì  3 1  D I C E M B R E



Gran  Ce n o n e
M E N U  P E S C E

M E N U  A D U L T I  €  9 5  

M E N U  C A R N E

Prosecco Superior  DOCG
con tart ina al  caviale

Prosecco Superior DOCG
con tartina con tartara di angus

Aragost ina al la catalana

Tartara di tonno con emulsione di mela verde

Salmone ai  3 pepi

Ostrica gratin e mazzancolla alla courboillon

Rosette di fiocco nostrano

Cestino di parmigiano con insalata gentile

Culatta e carne salada

Bignè farcito con mousse di ricotta e speck

Raviol i  ai  4 crostacei  
con crema di  ast ice e tartufo

Ravioli di caciocavallo capasone
su crema di zucca, granelli

di pistacchio di Bronte e tartufo
Trancio di  f i letto di  ombrina ocel lata
con pinol i  e pomodorino d’ inverno

Scampone con mol l ica di  pane
al le erbe e bietol ina km 0

Tornedaux di  f i letto di  manzo
con pomodorino d’ inverno

Lombatina d’agnello con bietolina km 0

Strudel  di  mele e frutta secca
con crema gianduia

Uva e mandarin i

Strudel  di  mele e frutta secca
con crema gianduia

Uva e mandarin i

Trebbiano - Cant ina Zaccagnini
Prosecco Cuvèe Blanc - Mionetto

Montepulciano - Cantina Zaccagnini
Prosecco Cuvèe Blanc - Mionetto

Zampone e lent icchie Zampone e lent icchie

La scelta del menu deve essere confermata alla prenotazione

Menu vegetariani, vegani e intolleranze da richiedere anticipatamente

Info e prenotazioni :  r i s torante@parcodel lestel le .net  |  0874 744622 - 339 2342578

M E N U  B I M B I  €  4 0 (su r ichiesta)  -  Solo  Posto  € 10M E N U  B I M B I  €  4 0 (su r ichiesta)  -  Solo  Posto  € 10

M E N U  A D U L T I  €  9 5  


