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MENU PESCE MENU CARNE

Prosecco Superior DOCQG I
con tartina al caviale

<4

Prosecco Superior DOCG
con tartina con tartara di angus

4+

Aragostina alla catalana Rosette di fiocco nostrano

Tartara di tonno con emulsione di mela verde Cestino di parmigiano con insalata gentile

Salmone ai 3 pepi Culatta e carne salada

Ostrica gratin e mazzancolla alla courboillon

4+

Bigne farcito con mousse di ricotta e speck

+
Ravioli ai 4 crostacei

con crema di astice e tartufo

+

su crema di zucca, granelli
di pistacchio di Bronte e tartufo
Trancio di filetto di ombrina ocellata +

con pinoli e pomodorino d’inverno Tornedaux di filetto di manzo

. . con pomodorino d'inverno
Scampone con mollica di pane P

alle erbe e bietolina km O Lombatina d’agnello con bietolina km O

+ +

Strudel di mele e frutta secca
con crema gianduia

Strudel di mele e frutta secca
con crema gianduia

Uva e mandarini Uva e mandarini

+ 4+

Trebbiano - Cantina Zaccagnini Montepulciano - Cantina Zaccagnini
Prosecco Cuvee Blanc - Mionetto Prosecco Cuvée Blanc - Mionetto
Zampone e lenticchie Zampone e lenticchie

MENU ADULTI € 95

La scelta del menu deve essere confermata alla prenotazione

MENU BIMBI € 40 (su richiesta) - Solo Posto € 10

Menu vegetariani, vegani e intolleranze da richiedere anticipatamente

Info e prenotazioni: ristoranteeparcodellestelle.net | 0874 744622 - 339 2342578

Ravioli di caciocavallo capasone



